Son Kullanma Tarihi;

Gida ve Giivenli gi Kurumu (VWA) Direktifi

Uriin

Detayli Agiklama

Bozulma Ozellikleri

Son kullanma tarihi direktifi

tuz

seker

Cin makarnasi, makarna, spagetti
kahve, cay

piring

toz seklinde gidalar, az yagh

UHT ambalajli ve sise mesrubat,
meyve suyu

volco balik, konserve / cam

surup, pekmez

sert seker,

Uzun raf émrl (uzun dayaniklr)
un

kuru biskdviler

musli, tahil, hububatlar

ekmege sdrilen (fistik ezmesi,
serpilerek yada surulerek
kullanilan cikolatalar )

cipsler, tuzlu krakerler, yer fistiklari
sivi ve kizartmalik yad

toz seklinde gidalar, yag
yumusak seker

mayonez, ketcap

UHT- ambalajli uzun émdarlu sat,
pudding

kuru makarna drdnleri

kahve, baharat karigimi,
puding

sebze, meyve, corba, et, balk,
kahve stitu, recel

lolipop, sekerlemeler

corba, sit tozu

ici doldurulmus, cikolata,
meyan kokli seker (drop)

kuru tutulmasi durumunda curiimez.
Muhtemelen ¢ok uzun bir siire sonra
bayatlar.

lezzet bozulabilir

paslanmaz kutu / kapaklar. Gaz
olusumu (gevseme durumunda)

kuf, kurt

yagdan dolayi bozulmus (kokusmus)

ambalajin ¢evresinde kokular olusabilir

THT bir yil sonrasina kadar (ve
muhtemelen daha uzun), uriine
dair belirtilen, olmasi gereken
ozellikleri hala tagiyor ve urln
veya ambalajin gbzlemlenebilir
hatalari yok ise.

THT- 2 ay sonrasi (belki daha
fazla), Urtine dair belirtilen,
olmasi gereken 6zellikleri hala
taslyor ve Uriin veya ambalajin
gO6zlemlenebilir hatalar yok ise.

ekmek, cavdar ekmegi, 6nceden
az pisirilmis ekmek

peynir

kek, yumusak kek ile biskvi,
zencefilli kahvalti keki

margarin, tereyagi
yari conserve (ringa baligi, midye)

dondurulmus gidalar

sogutma gereklidir

kiflt, mantarh, yagdan dolayi
bozulmus (kokusmus)

yagdan kokusmus
fermantasyon (mayalanma)

kuruma, yagdan dolayi bozulmus
(kokusmus)

THT-tarihi dikkate alinmali,
istisnalar olabilir, fakat iyi
degerlendirilmeli. Taze ekmek
tercihen 2-3 hafta iginde
tiketmek kaydiyla
dondurulabilir.

taze et, tavuk, balik, et Urtnleri
pasta
dondurulmus yemekler, salatalar

taze sut urunleri, yumusak
peynirler, yumurta

taze sikilmis meyve suyu

kesilmis sebzeler

patates, sebze ve meyve (taze)

Bu drunlerin genellikle "tarihe
gore kullanimi" (TGT) gerekir
ve hemen hemen her zaman
7 < altinda so gutmaya
ihtiyaci vardir. Hatta bazi
durumlarda 4 nin altinda
sogutma gerektirir.

bakteri olusumu (muhtemelen kif ve
gurime)

ASLA son kullanma tarihinden
sonra teslim olmaz. Tiketici
son kullanma tarihinde Grunt
yine de kullanabilir. Onemilisi,
sogutma zinciri (depolama,
tasima, dagitim) garantili
degilse, bu urunleri teslim
ETMEYIN!

AGF gorsel degerlendirme
herhangi bir bozulma
gostermemeli (¢urime, kuf gibi)







